FONDUL SOCIAL EUROPEAN

Programul Operational Capital Uman 2014 — 2020

Axa prioritard 4: ,Incluziunea sociald si combaterea siriiciei”

Obiectivul tematic 9: Promovarea incluziunii sociale, combaterea sardciei si a oricérei forme de discriminare
Prioritatea de investitii 9.11: Integrarea socio-economici a comunititilor marginalizate

Obiectivul specific 4.2: Reducerea numdrului de persoane aflate in risc de saricie si excluziune spciala din
comunitatile marginalizate, prin implementarea de misuri integrate

Titlul proiectului: Activititi integrate pentru comunitatea urbana marginalizati BABADAG
~AI CUM”

Contract nr.: POCU/138/4/1/115022
Solicitant: UAT Babadag

Parteneri: FUNDATIA ZAMOLXES, ORGANIZATIA NATIONALA CERCETASII
ROMANIEI — FILIALA BRASOV . VIRGIL ONITIU", ASOCIATIA G.A.L. VALEA
TELITEI, SCOALA GIMNAZIALA "CONSTANTIN BRANCOVEANU" BABADAG,
ASOCIATIA "AGENTIA ADVENTISTA PENTRU DEZVOLTARE, REFACERE SI
AJUTOR — ADRA ROMANIA", SCOALA GIMNAZIALA " MIRCEA CEL BATRAN"
BABADAG

Aprobat,
Asociatia ,, Agentia Adventistd pentru Dezvoltare, Refacere si Ajutor — ADRA Roméania
Director executiv,

Georgescu Marius-Robert
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CAIET DE SARCINI

Denumire achizitie:

SERVICII DE CATERING pentru proiect ,,ACTIVITATI INTEGRATE PENTRU
COMUNITATEA URBANA MARGINALIZATA BABADAG ,,Al CUM™™”, POCU/138/4/1
/115022

DETALIEREA SPECIFICATIILOR TEHNICE/ CERINTE MINIME OBLIGATORII

. INFORMATII GENERALE

Prezentul Caiet de sarcini face parte integranta din Documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerinfelor pe baza carora ofertantul participant la procedura isi va elabora oferta sa,
in vederea atribuirii contractuluide achizitii publice avand ca obiect prestarea serviciilor de
catering- pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a hranei in cadrul proiectului: JACTIVITATI
INTEGRATE PENTRU COMUNITATEA URBANA MARGINALIZATA BABADAG LA
CUM?”, cod 15022, POCU/138/4/1.

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie se efectueaza potrivit legislatiei in vi goare:

Legea 98/2016 privind atribuirea contractelor de achizitie publici incluse in Anexa 2 a
contractelor de servicii sociale si alte servicii specifice.

. CONDITII SI CERINTE GENERALE

. Descrierea serviciului de catering

Prestatorul trebuie sa asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea hranei pentru un numar
maxim de 80 persoane beneficiare participante la activitati de integrare sociala (50 de batrani
$1 30 de mame cu copii cu vérste 0-2 ani), reprezentand Grupul Tinta din cadrul proiectului
sus mentionat, in cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele de hrani prevazute de
legislatia in vigoare si cu respectarea cuantumului alocrii zilnice de hrani ce va fi stabilit prin
contractul de servicii catering.

Sumele ofertate vor include cheltuielile cu caserolele, tacAmurile de unicd folosinta si
transportul. Sumele ofertate nu vor include TVA.

Portiile vor fi pregatite si preparate de catre ofertant in cantitatile si continutul caloric stabilit
prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sandtoase respectiv principiilor de alimentatie specifici reli giel musulmane.
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Livrarea:

- 0 (1) masd calda proaspat preparata pe zi pentru un numir maxim de 80 persoane timp de
maxim 30 zile pe luna:

- Zilnic intre orele 10.30-12.30.

Livrarea hranei se va face la fiecare din adresele mentionate in Tabelul beneficiarilor|—~ Anexi
la contract. Aceasta locatie poate fi completatd cu alte locatii, aflate la adrese diferite, cu
anuntarea in prealabil a prestatorului. Livrarea se va face exclusiv pe raza orasului Babadag.

Nota: Beneficiarul isi rezerva dreptul de a modifica orarul de livrare a hranei, cu obligatia de a
anunta prestatorul cu 48 de ore inainte de data de livrare.

Acest program va putea fi modificat si adaptat, in mod corespunzitor, in functie de
necesitatile si la cerinta motivata a beneficiarului. Programul va fi anuntat in scris sau verbal
la inceputul activitatii si oridecateori el va suferi modificari, pe parcursul derularii
contractului.

In cazuri de forta majord, sarbitori legale sau alte situatii neprevizute, obiective si/ sau
imposbil de controlat de catre AC, pot aparea modificari privind numarul de portit/
beneficiari, ce se vor reflecta in documentele financiare de la finele lunii, dupd caz.
Modificdrile privind numarul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se vor
transmite prestatorului pe bazd de comanda telefonica cu o zi inainte, pana la orele 20:30 si
vor fi valabile pentru masa de prinz din ziua urmatoare si vor contine numarul de portii
pentru fiecare regim alimentar (normal/ dietd medicala, in cazul in care aceasta se impune).

In fiecare saptamana se vor prezenta 3 variante de meniuri pentru urmatoarea saptimana
de livrare.

La Intocmirea ,.Planului de meniu” trebuie si se {ind cont de urmitorii factori:

- Realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de bazi:

- Afectiunile, alergiile, bolile si indicatiile medicale;

- Anotimpul in care se aplicd meniurile;

- Planurile de meniu vor fi intocmite astfel incat pe parcursul unei saptdmani sa nu se
repete felurile de mancare;

- Mancarea sa fie consistenti;

- Sa fie variatd, atat prin felul produselor ct si prin modalitatea de procesare a materiei
prime;

In functie de modificarile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale serviciului de
catering, autoritatea contractantd isi rezerva dreptul de a diminua numarul de portii in functie
de prezentd, fara modificarea pretului unitar si fird vreo notificare suplimentara, ci numai prin
precizdrile cu privire la numarul de beneficiari cuprinsi in comanda lansata citre prestator.
Livrarile vor incepe odata cu intrarea in vigoare a contractului de prestari servicii.
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Prin coroborarea duratei contractului de prestari servicii cu durata activititilor care se vor
desfagura la nivelul proiectului, se estimeaza cd livrarile se vor desfasura pe parcursul a
aproximativ 15 luni.

. Particularitdti ale meniurilor solicitate de autoritatea contractanta, beneficiard a

serviciului de catering:
Exemplu:

Pranz proaspit (cald):
Compozitia meniului (aprox. 900 de calorii)

Cuprinde 3 feluri de méancare (Felul I, Felul II si Felul I1I), astfel:

Felul I: Supd/ ciorbd/ supa-crema (legume/ carne pui, vitd, ovine — exclus porc, respectand
specificul alimentatiei religiei musulmane) — 300ml

Felul II:

. Preparat din carne de pui, vita, ovine sau peste 100-110 gr. (exclus pore, respectand
specificul alimentatiei religiei musulmane)

. Garnitura (cartofi, orez, paste fainoase, miamaliga, fasole, mazare, linte, spanac etc.),
(respectand specificul alimentatiei religiei musulmane) — 140-150 gr

. Paine 100 gr

Felul III:

. Fructe (min. 3 zile/ sipt.) sau desert — 150 grame: 1 bucatd/ persoana (respectand

specificul alimentatiei religiei musulmane).

Mentionam:
- toate gramajele sunt produse finite.
- se solicitd ca preparatele din carne de la masa de pranz (felul II) s fie portionate la
gramajul mentionat in particularitatile prevazute de legislatia sanitara.

Felul I va consta din supa/ ciorba/ supa-crema (legume/ carne pui, vita, ovine — exclus porc,
respectand specificul alimentatiei religiei musulmane). Carnea acceptati este cea de pui
(piept, pulpa, aripioare), vita (muschi sau pulpd), peste dezosat (respectand specificul
alimentatiei religiei musulmane).

Felul II va consta dintr-un preparat din carne cu garnitura sau dintr-o mancare scizuti cu
carne (mazare cu pui, ostropel, gulas de vitel, varzi cu carne etc.). Carnea acceptatd este cea
de pui (piept, pulpa, aripioare), vita (muschi sau pulpa), peste dezosat (sub forma de file).
Carnea va fi pregatita pe gratar, cu aburi, la cuptor, la rotisor sau pane. Garniturile vor consta
in legume preparate in diferite feluri (la gratar, la abur, piure, la cuptor), orez, paste etc..
Meniul va lua in considerare specificul alimentatiei religiei musulmane.

Desertul va fi reprezentat de: un un produs de panificatie sau patiserie - placinte (mere,
branza, dovleac etc.), briose, tarte, prajituri de casa, chec, cozonac, croissante cu umplutura
(ciocolatd, vanilie, branza etc.), gogosi cu umpluturd (branza, gem de fructe etc.) sau orice
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alte deserturi echilibrate nutritional — 150 gr. sau fructe de sezon 150 gr. (fructele vor fi
prezente in meniuri cel putin de 3 ori pe saptamana). Meniul va lua in considerare specificul
alimentatiei religiei musulmane.

. CERINTE PRIVIND PRESTAREA SERVICIILOR DE CATERING

Ofertantul participant trebuie si respecte particularititile solicitate de beneficiarul serviciului
de catering prevazute in caietul de sarcini si graficul de prestare al acestui serviciu:

. La data semnirii contractului prestatorul va prezenta obligatoriu retetarele care
urmeaza a fi folosite in desfasurarea serviciilor ce fac obiectul prezentei documnetatii de
atribuire;

. La prepararea méncarurilor se vor folosi gramajele indicate conform preyederilor
retetarelor;
. Prestatorul trebuie sa asigure, in lipsa unor produse previzute in meniurile

saptamanale, alte produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale si cu aprobarea
prealabild a beneficiarului, la echivalentul valoric si nutritional celor inlocuite;

Prestatorul trebuie si aiba capacitatea sa prepare si si livreze hrana — numirul de portii zilnice
la ora solicitata.

. Cerinte specifice privind alimentele:

Hrana trebuie livratd in cantititi i continut caloric stabilit prin normele de hrani in
conformitate cu legislatia in vigoare.

Se va tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt:
- proteine (carne, branza, lapte, oud si proteine vegetale);
- lipide (grasimi); - glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume).

Maéncérurile sa nu fie grase, sosurile sd nu contind multa fiina sau alte adaosuri de ingrosare,
sa nu fie condimentate, sa fie moderat sarate sau fird sare adiugatd, in cazul unor regimuri
alimentare fard sodiu etc..

Atentie!: nu se vor folosi creme cu oud, friscd sau maionezi. La prepararea mancarurilor se
vor folosi gramajele indicate conform prevederilor retetarelor.

Mancarurile proaspete nu vor contine substante conservante si coloranti artificiali si in
claborarea lor se va evita pe cat posibil folosirea oricaror factori alergogeni. Ofertantul
trebuie sa asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, insotite
obligatoriu de certificate de calitate si sanitar veterinare. Ofertantul trebuic sa asigure
condifiile igienico-sanitare previazute de actele normative in vi goare privind depozitarea si
pastrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distributia si servirea hranei.

Se vor introduce masuri adecvate astfel incit eventualele epidemii si poatd fi controlate si
evitate.
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Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sd
nu prezinte risc pentru sanatate.

. Cerinte privind transportul

Hrana va fi impachetata, manipulatd §i transportatd astfel incat si fie protejatd impotriva
oricdror contamindri probabile ce vor face alimentele improprii consumului uman, periclitirii
sanatatii sau contaminarii in asa mod incit nu se vor putea consuma in acea stare. In
particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat si se minimalizeze riscul
contaminarii.

Mijloacele de transport si containerele de transport (dulapuri calde), trebuie mentinute curate
pentru a preveni contaminarea alimentelor.

Mijloacele de transport trebuie sa fie avizate sanitar-veterinar si in numar suficient. Mijloacele
de transport si/sau containerele utilizate pentru transport alimente trebuie si permita
mentinerea alimentelor la temperaturi corespunzitoare si sa permitd ca aceste temperaturi si
fie monitorizate astfel incit in momentul in care aceasta ajunge la beneficiar si aiba
temperatura optima.

Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate in afara temperaturii
potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele sa se adapteze modalititilor de preparare,
transport, depozitare, prezentare si servire.

Prestatorul trebuie si detina termobaxuri autorizate pentru transport alimentar cu rezistenta
termica.

Se recomanda ca hrana proaspatd beneficiarilor si fie servita la aproximativ 30 min. de la
preparare si punerea in recipientele de servicre in caz contrar, mancirea calda va fi mentinuta
la o temperatura de 60 grade Celsius iar preparatele reci la max. 4 grade Celsius.

Prestatorul va livra mancarca in vescla de unica folosintd (tacamuri, pahare pentru apa),
servetele, astfel incat sa fie asigurata respectarea normelor de igiend si sanitar veterinare,
servicii ce vor fi luate in calcul la stabilirea pretului final de pe listele de meniu anexate la
caietul de sarcini.

Operatorul economic trebuie si prezinte in propunerea tehnica dotirile ce urmeaza a fi
folosite pentru indeplinirea contractului din care sa faca parte cel putin urmatoarele:

. Vehicule de transport hrand autorizate
. Lada izoterma cu functie de ricire/incalzire, pentru transportul alimentelor.
. Caserole individuale
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. Lazi marcate “numai pentru alimente™
Alte dotari considerate a fi necesare in vederea livrarii hranei in conditii corespunzitoare.

Prestatorul se obliga sa transporte si sa distribuie hrana cu mijloace de transport autorizate
Directia Sanitar Veterinara.

3.3. Cerinte privind igiena personalului:
Angajatii operatorului economic responsabili cu prepararea hranei trebuie si fie calificati.

Fiecare persoand care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor trebuie s3 mentini un grad
ridicat de curdtenie personala si trebuie sa poarte imbracaminte adecvati, curati.

Oricarui lucrator care sufera de o boala (leziuni infectate, infectii ale pielii, abcese sau diaree)
sau este purtator al unei boli ce poate fi transmisa prin alimente, nu i se va permite si
manipuleze alimente ori sa intre intr-un spatiu de manipulare a alimentelor de orice
capacitate, daca exista posibilitatea de contaminare directd sau indirecta.

Personalul angajat in manipularea §i prelucrarea alimentelor a urmat cursul de Notiuni
fundamentale de igiena.

Prestatorul care lucreazi la prepararea hranei are obligatia de a efectua controalele medicale
(analizele medicale) ale angajatilor conform legislatiei in vigoare.

4. ALTE CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA

Ofertantul trebuie sa-si asume intreaga responsabilitate pentru prestarea serviciilor de
preparare si distribuire a hranei. Totodatd, este rdspunzitor atait de siguranta tuturor
operafiunilor §i metodelor de prestare utilizate, cat si de calificarea personalului folosit pe
toatd durata contractului

Daca vreunul din produsele livrate nu corespunde specificatiilor tehnice din prezentul Caiet
de Sarcini, achizitorul are dreptul sa il respingd, iar Prestatorul are obligatia, fird a modifica
pretul, de a inlocui produsele refuzate si de a face toate modificirile necesare pentru ca
pe viitor, produsele sa corespundi din punct de vedere calitativ.

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea
de sandtate a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul sa
sisteze distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana
in cauza cu alta corespunzatoare, fara a pretinde pla{i suplimentare pentru aceasta, in termen
de maxim 2 (doud) ore de la primirea notificarii. Daci deficientele constatate nu sunt
remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de reziliere a contractului cu toate
consecintele ce decurg din acestea. Cantitatile constatate lipsd in urma verificirilor
efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.

Zilnic o proba recoltatd din fiecare fel de hrana administratd (mancire gatita sau hrana
rece), va fi pastrata in frigider 48 de ore.

7/9



Ofertantul va prezenta dovezi din partea Directia de Sanatate Veterinara privind autorjzarea.

RECEPTIA SERVICILOR

. Receptia hranei va fi facutd zilnic de catre beneficiarii mentionati in Tabelul
Beneficiarilor. Operatorul economic va fi responsabil de obtinerea semniturilor de receptie a
hranei de citre Grupul Tinta. Optional, se va putea verifica conformitatea cu Avizul de
insotire a marfii.

. Procesul verbal de receptie va avea anexat centralizatorul cu numarul de portii livrate
zilnic, meniul din ziua respectivi. De asemenea prestatorul va prezenta declaratia de
conformitate, calculul caloriilor si gramajul pe portie. In cazul constatarii unor diferente in
prestarea serviciilor, acestea se comunica imediat in scris prestatorului.

. Prestatorul trebuie sd permita exercitarea controlului efectuat de citre reprezentantii
beneficiarului in ceea ce priveste modul de depozitare a alimentelor, prepararea hranei etc.
Toate controalele vor fi efectuate in prezenta reprezentantilor prestatorului.

CONDITII PRIVIND INCHEIEREA CONTRACTULUI

Contractul va fi incheiat in termen de maximum 7 zile de la finalizarea achizitiei in SICAP.
La semnarea contractului, prestatorul va fi nevoit sd prezinte urmatoarele:

- Certificatul de Inregistrare fiscald in care sa se regiseasci domeniul de activitate
specific

- Certificatul constatator valabil

- documente/ certificate DSV care s ateste capacitatea de a prepara si livra hrana in
conditii optime de timp (méncarea servitd si nu depiseasci marja de timp de livrare
specificatd de 2 ore, mancarea servitd sa fie livratd la temperatura optima, nealterati)
si de calificare a personalului

- documente de autorizare pentru vehiculul/ vehiculele prevazute pentru transportul
hranei

- Declaratie pe proprie raspundere privind neincadrarea in situatiile previzute la art. 59-
60 din Legea 98/2016

- Declaratie pe proprie raspundere privind neincadrarea in situatiile previzute la art,
164, 165, 167 din legea 98/ 2016

CONDITII DE FACTURARE SI PLATA

Facturarea serviciilor prestate se va face o datd pe luni pana in data de 3 a lunii urmatoare, in
baza proceselor verbale de receptie, a avizelor de insptire a marfii si a tabelelor zilnice de
receptie a hranei. Facturile vor reflecta numarul de portii receptionate efectiv, confirmate prin
procesele verbale de receptie. Plata facturilor se va face in termen de 3 zile lucritoare de la
data incasarii sumelor aferente de la OIR-POSDRU Sud-Est.

In situatia in care Achizitorul dovedeste c¢a nu a primit in bugetul propriu sumele necesare
efectuarii platilor aferente executdrii contractului, desi a pomovat toate formalitatile si
actiunile prevazute de legislatia in vigoare si de instructiunile de implementare a proiectului,
ori au intervenit imprejurdri care determind intarzierea platilor si care nu sunt culpa
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Achizitorului, iar Achizitorul dovedeste cu documente legale lipsa de culpa, acesta din urma
nu va fi obligat la plata de penalitati pentru neachitarea obligatiei de plata la termenul stabilit
in contract.

Lista orientativa a strazilor din localitatea Babadag, jud. Tulcea, considerate pentru livrarea
hranei:

Str. Alunului, Str. Republicii, Str. Vlad Tepes, Str. Muzelor, Str. Eternitétii, Str. Daciel, Str.
Valea Teilor, Str. Gh. Lazér, Str. Dr. Boteanu, Str. Primaverii, Str. Ion Mitescu, Str. T.
Vladimirescu, Str. Codrului, Str. Fat Frumos, Str. Vergului, Str. Stefan cel Mare. '

Contractul vizeaza furnizarea serviciilor de catering pentru un numar de 80 de pers¢ane (50
de batrani si 30 de mame cu copii 0-2 ani), 30 de zile/ luna, pentru perioada de maxim 15 luni,
dar nu mai tarziu de 25 februarie 2021.

Valoarea estimati a contractului este de 648.000 lei (firda TVA).

Criteriul de atribuire: pretul cel mai mic, cu respectarea tuturor prevederilor din prezentul
caiet de sarcini.

Intocmit, Avizat,
Norela-Liyiana Costea Ballai Emil-Adrian
Asistent Manager Coordonator activitati
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